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YZI _ Eiweil? &~&~IP Kokosnuss UZVKiUZ.:ceDga Amaranth
80bV7b&. allergentrei U@G®ed Erdnussbutter @00 Speisestarke
_ U@G®d BBACvd Erdnusssofe LEO Reis
1$AP Milchprodukte 3! Kemirinuss Ddg5 Hafer
1 0e Milchzucker oo Walnuss - Roggen
cuyzl Kasein BB+($,1)é:+ Macadamianuss g5 Gerste
d, Joghurt R)E/ :C:0 Pekannuss 0o &qG Kleie
a#UiE adica Kefir U@G®?H Erdnussol ifo Mehl
1 Oe Laktose / Milchzucker :C:O?H Walnussol q5d AEYZI Gliadin
, Milch B &P Pinienkerne q5MEYZI Glutenin
IR, Ziegenmilch 1e2R:+ Pistazien MU ceRY & Glutenunvertraglichkeit
Q.R, Schafsmilch qs9p!P Aprikosenkerne oL\ A1 %y151 .2q5 Kamut (alte Weizensorte)
be. Kuhmih +°O Sojabohnen Fo rms
qS?H Butter - LAq\O! irse
2H Sahne &Kts' Lezithin 8>16.£E 305 Dinkel
SAS", 7H Schlagsahne d?H Sojasofe 9.X> Tapioka/ Maniokstérke
1Yzl Milcheiweil ~O?H Sojadl 295 Weizen

Food-Info.net
Wageningen University
PO Box 8129

6700 EV Wageningen
the Netherlands

Translators :
Jianfen Liang, SiYu Zhao, Sandra Huber, Dr.
Dipl. Ing. Sonja Isken

© www.food-info.net, 2007 All rights reserved. Do not copy or distribute !

This allergy dictionary is published by www.food-info.net, an initiative of Wageningen
University and the European Federation of Food Science and Technology.



Uig5 W< Uig5.i a
K .zg5

q°.295

@ o+
$s.io
ja0 40@ &
d*:90
odo

Y

72z
030
0<0

g QNod
rtY

o]

_-0
YO
DaY]

o

8fo

?Bo
>cl}o
Moo
8o
=Zo &=foLa
0o

pc
\\774

Food-Info Allergy Dictionary

Buchweizen

Weizengritze/
Bulgurweizen
Triticale

Meeresfriichte

Sardelle/ Anchovis
Hering
Thunfisch
Kabeljau/ Dorsch
Garnelen/ Krabben
Krebs/ Krabben
Karpfen

Makrele
Schellfisch
Hummer
Seezunge
Schalentiere
Miesmuscheln
Austern

Fisch
Schwertfisch
Seebarsch
Plattfische
Tintenfisch
Lachs

Scholle

Forelle

Hahnchen
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Albumin
Ovoalbumine
Eiweil
Conalbumin
Eigelb
Globulin
Ei-Lezithin
Lysozyme

Mayonnaise

Fleisch
Hammelfleisch
Lammfleisch
Schweinefleisch
Rindfleisch
Kalbfleisch
Hackfleisch
Hamburger
Schinken
Muskeleiweil3
Salami

Wurst

Fleischersatz

Gewlrze

Krauter
Staudensellerie
Kummel
Knoblauch

Anis
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SN &NI= Zimt

28W Zwiebeln
SpVv Koriander
UAI( Fenchel
Qae%a Basilikum
Sp;iXV éxv Pfefferminze
U490 Senf
qSu49°e Tafelsenf

q'U4-Béq u49°

franzosischer Senf/
schwarzer Senf

S "OWE Muskatnuss
U49°?H Senfol

Sp;iO Pfeffer

\ UH é=TUH Petersilie

q-IUg 4WN.i;ceDd Salbei

Id[i( &ql(UB.i;ceDg & Thymian
ov#U%* Schokolade
&~&~ Kakao

&~&~0 Kakaopulver
&~&~S' Kakaobutter
&~&~)a&OeT & Kakaomasse
@5%/$N Zusatzstoffe

. 2pl(d Benzoesaure
/;7d Sorbinsaure
&°>15U Azofarbstoff
I(-R#y al(UD e I(-ruy  Vanille

OoM

.2pld1_ Benzoesauresalz
kn'PITU $N Lebensmittelfarbstoffe

Food-Info.net

Wageningen University

Dipl. Ing. Sonja Isken

PO Box 8129
6700 EV Wageningen
the Netherlands



hASR$N

1 >9%¥J0
NNE> |
>A9+d |
/;7d1_

nJad |_

calJ,gs

I(Uad* el(#yO

Qe

G«' $N
>A:+0e
al%¥Oe
hi8>&G«Oe
&,8Z0e
+0e
VoV“Oe
VYO

1 Oed
1:+0e
g5ULOed
Y«

W,Oe
/;70ed
Vv 0e?0
9-Oed

>/

W»Vk
0S;7

Food-Info Allergy Dictionary

Konservierungsstoffe
Schwefeldioxid
Natriumglutamat
Salicylat
Sorbinséuresalz
Sulfit

Tartrazin

Vanillin

Zucker
SlRstoffe

Fruchtzucker
Invertzucker
Aspartam
Traubenzucker
Fruktose

Glukose
Alantstarke/ Inulin
Lactitol

Lactulose

Maltitol

Honig
Rohrzucker/ Saccharose
Sorbitol
Glukosesirup
Xylitol

Obst

Gemiuse

Avocado
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Pflaumen IhVVaaOLT®
Bananen

Brockoli; Spagelkohl
Karotten

Kirschen
Zitrusfruchte

Spinat

Feigen

Kiwi

Orange

Limette/ Limone
Zitrone

Apfel

Erdbeeren
Schlangengurken
Birnen

Pfirsich
Orangensaft
Datteln

Mandarine
Tomaten
Grapefruit/ Pampelmuse

Weintrauben

Hefe

Hefeextrakt
Sesamsamen
Sesamdl

Alkohol
Sonnenblumenkerne

Pilze
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